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Kazeindt draselny urceny na zniZenie obsahu trieslovin vo vinach

Popis vyrobku:

Kal-Casin je efektivny prostriedok na adsorpciu trieslovin, vyrobeny na baze mliecnej bielkoviny. Granulacny proces pocas vyroby
zaruduje lahké rozpustanie. PouZitie pripravku je efektivne vSade tam, kde chceme dosiahnut zniZenie obsahu trieslovin v.napoji.

- Chutové a pachové poruchy spdsobené vysokym obsahom trieslovin sa spolahlivo odstrania.
- Trpky ton, ktory sa vyskytuje hlavne u vin pripravenych z silne lisovanych hrozien sa takisto spolahlivo odstrani.
- Vysokd farebnost sa pri véasnej aplikacii taktiez eliminuje.

lhned po pridani pripravku Kal-Casin sa vytvoria velké vlocky, ktoré treba intenzivnym miesanim rozptylit vicelom objeme vina.
Ciriaci u¢inok prebieha z vaciej ¢asti prave pri tvorbe vlodiek, preto je potrebné intenzivne miesanie pri aplikacii. Pri ¢astejsom
pouziti preparatu sa osvedcila tzv. aplikacia "in line", kde sa pripravok davkuje kontinualne. Vedla primarneho pouZzitia pripravku
sa dosiahne aj senzorické zniZenie obsahu prchavych kyselin (bez analytickej redukcie).

Povolené podla aktudlnych zdkonov a predpisov platnych v ramci EU. Cistota a kvalita si overené pecializovanymi
laboratdriami.

Davkovanie a aplikacia:

Osetrenie sa moOzZe realizovat prakticky v kazdej faze technologického procesu; t.j. aj pred zakladnym Cirenim. Pretoze triesloviny
vyskytujuce sa vo vine tvoria vazby aj s inymi rusivymi latkami, optimalna aplikacia pripravku Kal-Casin je aZ po zakladnom cireni,
kedy je vino zbavené necistot. V pripade pouzitia kombinacie.s aktivnym uhlim sa uhlie pridava pred aplikaciou pripravku Kal-
Casin v ¢asovom rozostupe 1-2 hodiny. V zavislosti od zamyslaného Gcinku sa odporuca uréit poZzadované mnozstvo pomocou
predbeiného testu. Ciriaci U¢inok zavisi od pH, teploty a zakalu népoja; ktory sa ma osetrit.

Orientacné hodnoty ddvkovania:

Ucel poutzitia Davka
Lahka Cirenie 2-5g/100 L
Odstranenie trieslovin 5-20g/100 L
Senzoricka korekcia tédnov po prchavych kyselinach 20-40g/100 L

Suspenzia sa pripravuje rozmiesanim v.10-ndsobnom mnoiZstve vody (najlepsie vlaznej) bez hrudiek a potom sa prida priamo
k vinu a pomaly a dékladne sa premiesa v celom objeme vina. Oddelenie vina od kalov sa potom musi vykonat do 2 dni. Z
dévodov moznosti vzniku mikrobiologickej kontaminacie, nedoporucujeme pripravovat suspenziu do zasoby.

Skladovanie: Skladovat.na suchom mieste bez zdpachov. Otvorené balenia po odobrati materidlu ihned uzavriet.
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Nas navod na poutzitie vyrobku a nase doporucenie k oSetreniu st zaloZzené na momentéalnom stave nasich skisenosti. Pre to, Ze nam vo vacsine pripadov nie je
znamy predchadzajlci spdsob oSetrenia , a touto neznalostou by mohlo prist k nespravnej aplikacii vyrobku pri spracovani / alebo oSetreni /, su tieto
doporucenia iba vSeobecnej povahy a sliZia ako rada uZivatefovi. Bez zvlastneho pisomného prehldsenia z nasej strany, ktoré by sa tykalo konkrétneho
problému, nemaju tieto véeobecné pokyny Ziadnu pravnu zdvaznost ani zaruku. Vietky informacie zodpovedaju si¢asnym pravnym predpisom EU.
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