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                                                                         Oenoferm® Dornfelder 

 

Kvasinky pre produkciu vysoko aromatických, štruktúrovaných a moderných 
odrodových červených vín

POPIS VÝROBKU
 Oenoferm® Dornfelder  F3 je  robustný  kmeň  kvasiniek  vybraný  pre  odrody  Dornfelder.  Kvasinky  sa  používajú  pre 
štruktúrované, moderné vína z odrody Dornfelder. 

Teplota fermentácie 20-25 °C 25-30 °C
Arómy Prevažne višne a ostružiny Komplexná vôňa sliviek, čiernej bazy a 

najrozmanitejšieho bobuľového ovocia

Výhody • optimálne vlastnosti kvasenia
• netvoria penu
• neutrálne odbúranie kyselín
• stabilizácia farby
• vytvára štruktúrované dornfeldre (aj pri ohrievaných rmutoch)

Odporúčané pre • ohrev rmutov
• fermentáciu rmutov

Povolený podľa súčasných zákonov a nariadení EÚ. Laboratórne testované na čistotu a kvalitu. 

F3 – ERBSLÖH PROCES PRODUKCIE KVASINIEK – FIT PRE FERMENTÁCIU
Naše Oenoferm® kvasinkové kmene sú už počas výroby posilnené minerálmi a vitamínmi v procese F3-Erbslöh. To znamená, 
že  tieto  kvasinky  sú  vyživené  aj  počas  stresových  situácii  až  do  úplného  konca  fermentácie.  Vôňa  vína  je  čistá  a 
charakteristická. 

DAVKOVANIE A APLIKÁCIA
Odporúčame dávkovať  20-40  g  Oenoferm Dornfelder  na  100  l  muštu/rmutu  pre  získanie  optimálneho  množstva 

životaschopných  kvasničných  buniek.  To  zabezpečuje  hladký  štart  procesu  kvasenia  a  dominanciu  nad  divokými 
mikroorganizmami. 

Je vhodné pridať aj rovnaké množstvo VitaDrive F3, biologického aktivátora počas fázy rehydratácie kvasiniek, na podporu 
kvasiniek v začiatočnej fáze. V závislosti od koncentrácie živín v mušte odporúčame používať kvasinkové preparáty z rodiny 
Vitamon a VitaFerm. 

SKLADOVANIE
Balené pod ochrannou atmosférou. Skladovať na suchom a chladnom mieste. Otvorené balenia ihneď tesne uzavrieť a do 2-3 
dní spotrebovať.

UPOZORNENIE!
Výrobca neručí za následky použitia preparátov, ktoré nezohľadňujú doporučené aplikácie.

V SR zastupuje ERBSLÖH Geisenheim Getränketechnologie GmbH & Co. KG

Unimpex Bratislava s.r.o.
Horné Predmestie 3, 
900 21 Svätý Jur
t.č.: 02/4497 1481, 4497 1280
www.unimpex-bratislava.com
info@unimpex-bratislava.com
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