« ERBSLOH

Bleskové spravy - okysl'ovanie

Od roku 2009 sa mbdze v Clenskych Statoch Eurdpskej Unie v nepriaznivych
roCnikoch robit okyslovanie. Okyslenie je mozné maximdine o 1,5 g/l od
hrozna po fazu mladého vina. Vo vine je mozné okyslenie o 2,5 g/I. Celkovo je
tak mozné maximdlne dodat 4 g/l kyselin. Toto mnozstvo je za vietky pridané
povolené kyseliny v prepocte na kyselinu vinnu. Okyslovanie a obohacovanie
~foho istého produktu* nie je povolené. V sulade s tym je viak mozné dokyslif
must a ,obohacovanie" je moziné v procese kvasenia. Okyslovanie je vzdy

nutné dopredu nahldsit prislusSnym orgdnom a zaznamenaft

v technologickych knihdch.

Okyslovanie je pripustné s L-kyselinou vinnou, L alebo DL kyselinou jablEnou
a kyselinou mliecnou. DL kyselina vinna a kyselina metavinnd nie su povolené
k okyslovaniu.

Najucinnejsie znizenie hodnoty pH je mozné pouzitim k. vinnej. Najstabilnejsia
je k. mliecna. Jej pouzitie nevedie k vypaddvaniu vinneho kamena aje
i mikrobiologicky stabilnd. Mala by sa preto mikrobiologickd bezpecnost
uprednostnovat pred senzorickymi aspekimi. Po skUsenostiach z roCnikov
2003, 2009 a 2011 sU predpoklady pre favorizovanie prave k. mlieCne;.

Vyhody Boerovinu { 80 % roztok kyseliny mliecnej )

» nie je biologicky odburatelnd (na rozdiel od k. jablénej)
» neexistuje riziko krystalickych zdkalov a tym i strata draslika
» priama aplikdcia bez nutnosti rozpUstania

S pridanim 1,5 g/l v muste (pocitané ako k. vinna) je predpoklad znizenia pH
0 0,2 0z 0,3. Tym je riziko neziaducich mikrobiologickych akfivit potlacené.

0.5 63 75
1 126 150
1.5 188 225
2 251 300
2,5 313 375

** pocitané ako kyselina vinna




