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Rybi glej sa ziskaval pévodne z plavacieho mechura jesetera. V sticastnosti su sposobilé na vyrobu aj iné druhy ryb.

Pre Specialne pripady

Cirenie vina, ¢ast 2.: Hausenpaste

Dipl. Ing. Rolf Stocke a Dr. Jiirgen Meinl, Erbsloh Geisenheim AG informuju o
pouzivani zZelatiny, kremicitého solu a vyziny, rovnako ako aj o pouzivani rastlinnych
proteinov. Rolf Stockeé v druhej casti serialu berie do uvahy pripady, kedy je vhodné
osetrovanie pomocou vyziny.

Vyzina sa povodne extrahovala z plavacich mechurov jeseterov. Miesta rybolovu boli hlavne v riekach,
ktoré ustili do Kaspického alebo Cierneho mora. Okrem jeseterov sa pouZiva celd rada inych ryb, ktoré st
vhodné pre ziskavanie vyziny. Krajinami pévodu méze byt aj Brazilia ¢i India. Plavaci mechdr umoznuje
rybam vydrZzat bez vzduchu dlhsi ¢as.

Ked' sa ulovia ryby, vybert sa im plavacie mechuire, tie sa narezi pozdiZne, mikeéia sa v horticej vode, aby
sa zbavili vonkajsej svalovej vrstvy, potom sa vycistia a nakoniec sa nechaji uschnut. Vo vyrobe spolo¢nosti
Erbsloh Geisenheim sa z takto pripravenych mechurov vyraba tekuta forma vyziny, ktora je ¢ista, pomocou
pridavku SO, mikrobiologicky stabilizovana a lahko davkovatelna.

Vyzina (rybi glej) ma vysoky obsah nativneho kolagénu a prirodnych proteinov. To umoZiiuje rozpustenie
vyziny (oproti rozpustaniu Zelatiny) aj v kyslych médiach a za nizkych teplét. AvSak vyzina si nadalej
zachovava svoju tercidrnu Struktdru, a tym aj svoju dc¢innost.

Pouzivanie vo vinarstve
Vo vinarstve ma vyzina rozne aplikacie, pouziva sa:
e privinach s vysokym obsahom koloidnych latok
e prizlom ¢ireni vina
» prizvySkoch po modrom ¢ireni
* priteplotach ¢irenia pod 10 °C
e privysokych hodnotach pH
* pre zlepSovanie farby
* pre korekciu trieslovin
» pre korekciu senzorickych vlastnosti
e pre Setrni manipulaciu s vinom



Vyzina okrem hlavného cielu pouzitia - ¢irenia vina, nachadza uplatnenie aj pri tazSich problémoch pri
¢ireni. Takto mozno dosiahnut pri vinach s vy$Sim pH nad 3,4 lepsi efekt ¢irenia.

Kazdy rok je mnoho pivni¢nych majstrov postavenych pred problém, Ze budi musiet’ ¢irit' svoje vina pri
teplotach nizsich ako 10 °C. Vzhladom k tomu, Ze za tychto podmienok pouZitie Zelatiny nevedie k flokulacii,
Cirenie sa najlepSie vykondva s pouzitim vyziny. Pri zastavenom cireni pri nizkej teplote, alebo pri
neusadzajucom sa modrom cireni, je potrebné vykonat nasledné Cirenie pomocou vyziny, ktora problémy
zvycCajne napravi.

Jemné koloidné kaly

Vzhladom k vysokému mechanickému zataZeniu hrozna prostrednictvom moderného spracovania, ¢i pri
ohrievani rmutu, vznikaju CastejSie jemné koloidné kaly. V takychto pripadoch by sa malo hned’ od zaciatku
pracovat s vyzinou, aby sa dosiahlo skorsie ¢irenie mladého vina. V. mladom vine pri pouZivani vyziny mozno
dosiahnut' redukciu polyfenolov, zlepSenie senzorickych vlastnosti a u cervenych vin aj korekciu farby.
Napriek tymto vyhodam, je pouZzivatel stile skepticky voci tomuto preparatu, pretoze pred pridanim do
meédia je potrebny tazsi proces rozpustania. Vyzina sa musi najskér namocit do vody, pri spravnej teplote a je
potrebné nechat ju namocenu po stanovenu dobu. Potom musia byt jednotlivé ¢asti ocistené a rozdelené na

menSie Casti. Tento komplikovany proces rozpustania je jedinou nevyhodou vyziny.

Vyzina pripravena vo forme pasty

Rozvojom metdd, ktoré su priatelské pre uzivatela sa rusi aj tato nevyhoda. Erbsloh Hausenpastu postaci
pred pridanim do vina rozpustit v desatndsobnom mnoZstve vina. Rozpustenie sa musi vykonavat vo vine,
pretoZe vyzina modze svoj ucinok naplno prejavit v kyslom prostredi. Vyzina by sa mala pouzivat len v
kombinacii s kremicitym s6lom ako je Blankasit alebo Klar-Sol Super pre urychlenie Cirenia a aby sa
zamedzilo tvorbe zakalu neskor vo flasi. Pre ispeSné ¢irenie sa musi Hausenpasta pouzivat ako posledna.
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